
Nr. 11  |  01. Juni 2020 17Aktuelles / Ernährung16 Mitteilungsblatt der Bgld. LandwirtschaftskammerLandleben / Ernährung

BAUERNLEBEN - Mit dem Wohnmobil 
von Hof zu Hof in Österreich
Zu Gast und Kunde beim Direktvermarkter 

von unserem Mitarbeiter                        
Ing. Gerhard Perl

Reisen und urlauben mit ei-
nem Wohnmobil ist eine ei-
gene Philosophie und hat 
schon eine lange Tradition. In 
den letzten Jahren boomt der 
Wohnmobilmarkt europaweit. 
Der Wohnmobiltourismus ist 
auch in Österreich ein touris-
tisches Segment und hat ent-
sprechende wirtschaftliche Re-

levanz. In unserem Land gibt 
es beispielsweise ca. 30.000 
Wohnmobile; in Deutschland 
sind es ca. 500.000. 

Ein seit Jahren in Frankreich, 
Deutschland, Spanien und 
Großbritannien erfolgreiches 
Konzept soll jetzt auch in Ös-
terreich umgesetzt werden. 
Idee und der Hintergedanke 
aus Sicht der Landwirtschaft 
sind, Konsumenten und Pro-

duzenten zu verbinden. Dabei 
stellen Bauernhöfe Stellplät-
ze für Wohnmobile zur Verfü-
gung. Die Adressen aller dieser 
Betriebe werden in einem öster-
reichischen „Stellplatzführer“ 
zusammengefasst. Dieser wird 
in einer gebundenen Form mit 
der Bezeichnung „BAUERNLE-
BEN“ aufgelegt und im gesam-
ten deutschsprachigen Raum 
beworben und verkauft.

Profitieren Sie vom 
Wohnmobil-Tourismus
• Seit Jahren erprobtes und er-

folgreiches Konzept mit Be-
zug zur Landwirtschaft

• Großes Potential (Österreich 
- ca. 30.000 Wohnmobile; 
Deutschland ca. 500.000)

• Bauernleben ist der neue ös-
terreichische Stellplatzfüh-
rer für Wohnmobil-Besitzer

• Kostenloser Eintrag im jähr-
lich neu erscheinenden Stell-
platzführer 

• Am Betrieb keine Investitio-
nen notwendig

• Profit für Direktvermarkter zu 
erwarten

Keine Camping-
platz-Ausstattung 
nötig

• Sie stellen auf Ihrem Hof 
und privatem Grundbesitz 
kostenlos 1-3 Stellplätze für 
Wohnmobilfahrer zur Ver-
fügung

• Die Fahrzeuge sind komplett 
autark (mit WC, Dusche,  
Küche, Strom)

• Ihre Gäste benötigen keine 
Campingplatz-Ausstattung 
und bleiben maximal 24 
Stunden

Wohnmobilgäste           
kaufen regional
• Kommen Sie mit IHREN Gäs-

ten ins Gespräch und verkau-
fen Sie selbst erzeugte Pro-
dukte

• Mit Bauernleben eröffnet sich 
für Sie ein neuer Vertriebs-
weg für Ihre Produkte 

• Sie gewinnen neue zusätz-
liche Kunden für Ihren Ab-
Hof-Verkauf

Die Erstauflage des Stellplatz-
führers startet für den Gültig-
keitszeitraum vom 1.9.2020 
bis 31.12.2021. Anmelde-
schluss für Bauernhöfe ist der 
30.6.2020.

Sie haben Interesse und möch-
ten sich kostenlos im Stell-
platzführer  „BAUERNLEBEN“ 
anmelden? 

Auf der Website www.bauern-
leben.at finden Sie weitere In-
formationen über das Konzept 
und auch das Anmeldeformu-
lar.

Bei Fragen wenden Sie sich an 
den Herausgeber, Herrn Franz 
Roitner, unter 
Tel. 0681 20 77 82 44 oder 
email: roitner@bauernleben.at 
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SCHMANKERL

Rhabarber-Streuselkuchen

Zutaten für eine Tortenform (26cm Ø):

Streusel für den Boden und Belag: 	Rhabarberfülle:	
150 g Butter	 800 g Rhabarber
150 g Zucker	 6 EL Zucker
300 g Mehl glatt	 2 EL Speisestärke
TL Butter	 1 Pkg. Vanillezucker

Zubereitung:
Für den Kuchenboden und die Bedeckung aus Mehl, Zucker und But-
ter eine Streuselmasse zubereiten. Dafür die Zutaten mit der Hand 
krümelig kneten. Den Rhabarber schälen und in fingerdicke Stücke 
schneiden. Für die Fülle die Butter und 6 Esslöffel Zucker in einer 
Pfanne schmelzen lassen. Die Rhabarberstücke darin karamellisieren. 
Die Speisestärke hinzugeben und 2 Minuten köcheln lassen. 2/3 der 
Streuselmasse in eine Tortenform geben (26cm Ø) und mit einem 
Löffel gleichmäßig festdrücken. Die Rhabarbermasse darauf verteilen 
und zum Schluss den Vanillezucker und den restlichen Streusel über 
die Rhabarbermasse geben. Den Kuchen bei 180 C° Ober-Unterhitze 
45 Minuten backen.

Tipp: Dieses Rezept eignet sich für verschiedene saisonale Obstsor-
ten, wie z.B. Kirschen, Marillen, Äpfel, Birnen, Zwetschgen. Die Kom-
bination zwischen Fruchtsäure und süßem Streusel macht diese Ku-
chen perfekt für jeden Anlass.

Gutes Gelingen wünscht Cornelia Zeiss!
Foto: Zeiss/Bgld. LK

Bauernmarkt-Eröffnung in 
Neusiedl/See – 8. Mai 2020

von unserer EEB Beraterin Eva Ulram

Die Marktsaison ist 
eröffnet!
Nach der Winterpause öffne-
te der Neusiedler Bauernmarkt 
auf neuem Standort seine Pfor-
ten. Jeden Freitag von 09:00 bis 
13:00 Uhr findet, nach einem 
einjährigen Abstecher „am An-
ger“, der Bauernmarkt wieder 
am Hauptplatz vor dem Rat-
haus statt.

Den Kunden erwartet ein er-
weitertes Angebot frischer 
und regionaler Produkte mit 
gewohnt hoher Qualität aus 
der Region. Neben Köstlichem 
vom Schwein, Rind, Wild, 
Schaf und der Ziege, gibt es di-

verse Brotsorten, Backwaren, 
Eier, Mehlspeisen, Honig, kalt-
gepresste Öle, Nudeln, Säfte, 
Liköre, Obst, Gemüse, Jung-
pflanzen, Austernpilze, Einge-
legtes uvm.. 
Die im Vorjahr gestartete Ko-
operation mit den Neusiedler 
Gastronomen wird es vorerst 
auf Grund der Covid 19 – Maß-
nahmen nicht geben. Aber so-
bald es die Gesetzeslage wieder 
zulässt, werden die Gastrono-
men wöchentlich, um die Mit-
tagszeit regionale Schmankerl 
anbieten. 

Laufende Informationen fin-
den Sie auf Facebook und auf 
unserer Homepage (www.bau-
ernmarkt-neusiedl.at).

Bauernmarkt in Neusiedl am See startete auf Grund der Covid 19 – Maß-
nahmen in die Saison 2020 mit Verzögerung,                           Foto: Ulram/Bgld. LK

Private Lagerhaltung Milch, Fleisch
von KAD Stv. Tierzuchtdirektor                   
DI Franz Vuk

Die EU-Kommission gewährt 
Beihilfen für die private La-
gerhaltung von Milcherzeug-
nissen (Butter, Käse und Ma-
germilchpulver) und Fleisch 
(Rindfleisch, Schaf- und Zie-
genfleisch), um die aufgrund 
der Corona-Pandemie ausge-
lösten Preisrückgänge in die-
sen Produktionssparten abzu-
federn. Zur Marktentlastung 
sollen dabei Erzeugnisse für 
einige Monate vorrüberge-
hend vom Markt genommen 

werden. Die Abwicklung der 
Aktion erfolgt über die AMA, 
Antragsteller sind in der Regel 
Molkereien und Schlachthöfe. 
In der Anlage wird die Kurzin-
formation zur Verfügung ge-
stellt. 

Die Maßnahme ist auch auf 
der Homepage der Landwirt-
schaftskammer veröffentlicht.

https://bgld.lko.at/private- 
lagerhaltung-antr%C3%A4ge- 
k%C3%B6nnen-ab-heute- 
gestellt-werden+2500+3219284

Detailinformationen finden 
sich auf der Homepage der 
AMA.
https://www.ama.at/Formula-
re-Merkblaetter#10802
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